KALABRABLACKIPA

LaKalabraBalck Ipaeunabirraad altafermentazione,ispirataalle
“CascadianDark Ale” americane, prodotta con metodo artigianale: non
filtrata,nonpastorizzata, privadiadditivi,naturaleal 100%. Alla
fermentazioneintanksegueunarifermentazioneinbottigliaa
temperatura controllata per affinare il gustoel’aroma. Dal corpo medio
evellutatoemergononotetostateesentoridiliquiriziaacuisegueun
finale secco ed un avvolgente retrogusto amaro.

Abbinamenti consigliati:

Antipasti di salumi e formaggi, formaggi erborinati e stagionati,
minestrediverdure,barbecuedicarneedipesce.

OG 14° P
Alc. 7%

IBU 40
Lovibond 30



Dettagli delprodotto

LaKALABRABIackIPAunabirraadaltafermentazione,ispirataalle
Cascadian Dark Ale americane, prodotta con metodo artigianale: non
filtrata, non pastorizzata, privadi additivi, naturale al 100%. Ad una
lungafermentazioneintank segueunarifermentazioneinbottigliaa
temperatura controllata per affinarne il gusto e I'aroma. Di colore bruno
intenso, presenta una schiuma abbondante, cremosa e persistente. Al
naso una piacevole complessita aromatica, conferitale dalle fresche
notefloreali, citriche, resinose e pungenti dei diversiluppoli americani
utilizzati. Dal corpo medio, vellutato e leggermente frizzante emergono
notetostate esentoridiliquiriziaacuisegueunfinaleseccoedun
persistente ed avvolgente retrogusto amaro. Abbinamenti consigliati:
antipasti di salumi e formaggi, erborinati e stagionati, minestre di
verdure,barbecuedicarneedipesce.Ottimaseabbinataasestessal
Ingredienti: acqua, malto d'orzo, malto di segale, luppolo, lievito OG 14
Palc.7%vol.ibu40lovibond 30 Conservare al fresco, in posizione
verticale. Formasedimento naturalericco dilievito,daversarsi, se
gradito.



